RESTAURANT OGURA

JAPANISCHE KUCHE
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RESTAURANT OGURA

JAPANISCHE KUCHE

B ¥R Offnungszeiten:
12:00 - 14:00

¥ %) Kiche - 14:00
17:30 - 22:30

(FAEHR) Kiiche - 22:00

Bitte im Lokal keine Zigarren rauchen.
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r”WPANhﬂﬂﬂKHOTPLATECOURﬂﬂ
1 JILAAZ=a— 2 MW A=a—

GOURMENT MENU MATSU MENU

€ 70,- € 55.-

BEE /M
Gegrillte Hiihnerspiefe Vorspeise
Spit-deep-fried chicken Starter

] - RE 5] - filEy
SUSHI und SASHIMI SUSHI und SASHIMI
Sliced raw fish Sliced raw fish

e TRIE
Languste ausgelost Miso Suppe
Spiny Lobster Soy bean soup
BRIE Y7 5
Miso Suppe Gemischter Salad mit Dressing
Soy bean soup Salad
mEYZ & iH B 3¢
Gemischter Salad mit Dressing Verschiedene Gemiise der Saison
Salad Vegetable
RIBY &bt e
Meeresfriichte mit Gemiise Steingarnelen
Assorted seefoods and vegetable Prawn
T L IREF X el
Entenfilet Rinderfilet
Duck Beef Fillet

H—=V w74 A
Gebratener Reis mit Knoblauch
Garlic Rice

H—=V w754 A
Gebratener Reis mit Knoblauch
(rarlic Rice

T 12 T 2
Dessert Dessert
Dessert Dessert

1 Die Speisen werden eventuell in der Kiiche zubereitet.
Hot Plate Course might have been cooked in the Kitchen.
2 Besondere Dessert, mit Feuer flambiert kostet 5,00 Euro zusétzlich.
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TEPPAN MENU(HOT PLATE COURSE)

3 M A=a—
TAKE MENU
45 -€
/M
Vorspeise
Starter
Fa) - ik
SUSHI und SASHIMI
Sliced raw fish
g Y-
Miso Suppe
Soy bean soup
FjE Y= &
Gemischter Salad mit Dressing
Salad

ik B 32

Verschiedene Gemiise der Saison
Vegetable

fi Lachs

Salmon

W5

Entenfilet
Duck

H—=VwI7I74A
Gebratener Reis mit Knoblauch
Crarlic Rice

FH— |2
Dessert
Dessert

1 Die Speisen werden eventuell in der Kiiche zubereitet.
Hot Plate Course might have been cooked in the Kitchen.

2 Besondere Dessert, mit Feuer flambiert kostet 5,00 Euro zusétzlich.

4 K A=—a—
UME MENU
35,-€
NS
Vorspeise
Starter

A - 5

SUSHI und SASHIMI

Sliced raw fish

BRI T

Miso Suppe
Soy bean soup

B 32

Verschiedene Gemiise der Saison
Vegetable

Y—uA o iTAaE Lt
Roastbeef oder WeiBfisch und Lachs
Sirloin or white fish & Salmon

FA4 A
Reis
Rice
T — h2
Dessert
Dessert



|
SEfRa—X
TEPPAN MENU(HOT PLATE COURSE)
7 o« T« H) R

A LA CARTE
o QU ok
GYOKAI TORIAWASE Al = ﬁlﬁi ": .
10 VEFSCIII:EEIEHE 15 Rindfilet 27.-€
Meeresfiriichte Beef fillet
Assorited Seafood
H & £ WE; I
SHIROMI KAMONIKU
101 Verschiedene weilfisch 16 Entenfilet 25,€
Assorted white fish Duck
.32 H /Al = 2 V%
HOTATE SARLOIN
102 Jacobsmuscheln 17 Roastbeef 22€
Scallop shell Sirloin
fifi -t el
MAGURO TORO TORINIKU
103 Thunfisch 18 Hiihnerfleisch 18,-€
Tuna Chicken
o — XD
FEEE GYUROSU NO USUGIRI
12 i 19 Rindfleisch fein 22 €
Langustenschwinze o cohitte
Spiny Lobster e SR
Thinly sliced sirloin
i e v
EBI BUTAHIRE
13 Steingarnelen 191 Schweinfilet e
Prawn Pork cutlet
fiek 15 ¥ 3¢
_ SAKE ONYASAI
14 Lachs 192 Gemiise
Salmon Assorted vegetable |

1 Die Speisen werden eventuell in der Kiiche zubereitet.
Hot Plate Course might have been cooked in the Kitchen.
2 Alle Teppan Speisen mit Gemiise.



TERNOY
KLEINE HAPPEN VORSPEISE
Appetizer & Tidbit

20

21

23

24

27

30

31

IZONAE
BO7-L
HORENSO OHITASHI

FYRY et

TSUKEMONO
MORIAWASE

HEDMIREY & ¥
SUNOMONO
MORIAWASE

BitAxyXHDOART
MAGURO TO
HOKKIGAI

L% & 5B
DASHIMAKI TAMAGO

fEHE B &
SAKE SHIOYAKI

BET

KUSHIAGE

BEE &
YAKITORI

HBOEET

TORI NO KARAAGE

BT L O3
AGEDASHI TOFU

i

HIYAYAKO

A T OEET
IWASHI NO
KARAAGE

Spinat blanchiert
Boiled spinach

Salzgemiise
Assorted pickled vegetable

Fische,siil-saueres Dressing
Assorted Seaafood in
sweetend vinegar

Thunfisch,Hokki-Muscheln
Tuna & surf clain

Gerolltes Omelett
Rolled Omelet

Lachs mit Salz gegnllt
Grilled savory salmon

Spiefie mit fritiertem Fleisch
Spit-deep-fried meat

HiihnerspieBe,gegrillt
Spit-deep-fried chicken

Hiihnerfleisch, fritiert
Deep-fried chicken

Fritierter Tofu mit Sojasofe
Deep-fried Tofu with light
Savory sauce

Kalter Tofu
Cold Tofu

Fritierte Sadine
Fried sadine




32

33

34

36

Y

38

39

40

41

42

B’

GYOZA

WEa—<A
EBISHUMAI

Hin-f- F %4
NASUDENGAKU

=
EBI GYOZA

NN —
BANBANJI

BRI >
MISOKATSU

YU A IbEE
YARIIKAYAKI

e
EDAMAME

LS
YASAINI

X hF
KIMUCHI

A e
IKANATTO

Japanische Maultasche
Pot sticker

Japanische Teigtasche
Meatball dumpling

Gegrillte Aubergine mit Miso
Sobe
Grilled aubergine

Japanische Maultasche mit
Garnelen gefullt T
Pot sticker filled with schrimp | %%

Hithnerfleisch mit scharf sofe [
Chicken stick spicy sauce :

Japanischer Schnitzel
Pork cutlet

Gegrillte Tintenfisch
Gnlled cuttlefish

Mit Wasser gekochte
Sojabohne
Boiled Soybean

Gemischte Gemiise
Assorted boiled vegetable

Koreanische Salzgemiise
Assorted korean pickled
vegetable

Fermentierte Sojabohnen
Irermented Soybean




RILSREYEHE
ROHES FISCHFILET FEIN GESCHNITTEN
Sliced raw fish

43 flLEEY &8 K GroBe Portion
SASHIMI MORIAWASE  Large Portion

44 il LERE Y &b Kleine Portion
SASHIMI MORIAWASE Small Portion

441 fik O] L By Lachs Sashimi
SAKE NO SASHIMI Salmon Sashimi
ﬁﬁ@iﬁj L’% Thunfisch Sashimi
442 MAGURO NO ok

Tuna Sashimi

SASHIMI

FrEUEHE
ESSIGREIS MIT FRISCHEM ROHFISCHFILET

Sliced raw fish on vinegared rice

Ry Verschiedene Sushi
45 = Normale Portion
SAKURA Large Portion
%5 Verschiedene Sushi
46 Probieren Portion
KIkU Try Portion
% Verschiedene Sushi
47 e Kleine Portion
[TUBAKI

Small Portion

" Y fRE H- Verschiedene

Meeresfriichte auf Reis

L) Assorted seafood on rice
49 &k ok H Vcrsuhit;ﬂr;l;;e'}:mnﬁsch
TEKKADON

Assorted Tuna on rice

28,-€

18,-€

14,-€

20,-€

15,-€

18,-€

19,-€



Fal 7oLk

B
UMNAGI
Aal
Fel
A9
= [KURA
Lachskaiar
Salmon roe
l 1=z
TOROD
Fettiger Thunfisch
Farty Tuna
v
AMAEBI
Schrimp
Shrimp
ik
SAKE
Lachs
Salmon
MLy
SHIROMI
Weilifisch
White fish

A H

IKA
Tintenfisch
Cuttlefish

i
TAKO

Oktlopus
Clctapus

gy
TAMAGO
Eier-Omelett
CImelet

fir
MAGURO
Thunflisch
Tuna

=S

EBI
Steingarncle
Prawn
RIT
HOTATE

Jakobsmuschel
Scallop shell

50

52

54

Ln
th

56

60

!

AU T =T R
California Réllchen
California roll

62

64

66

67

68

69

70

71

72

73

74

76

B 3
KAPPA MAKI
Gurke Réllchen

Crcumber rolf
R %
SAKE MAKI
Lachs Rallchen
Sealmon roll
BLAZHE
OSHIKO MAKI
Rettich Réllchen
Radish roll
T
NATTO MAKI i
Fermentierie Sojabohnen Réllchen
Fermented sovbean rofl
TR R
AVOCADOD MAKI
Avocado Rallchen
Avacado roll
Kie 9%
TENMUSL MAKI
Tempura Rillchen
Tempura rall
2 bak
NEGITORO MAKI
Thunfisch Réllchen mit
Schmittlauch
Tuna roll with welsh onion
ARA —Wid
SPICY MAGURO MAKI
Spicy Thunfisch Réllchen
Spicy tuna roff
B
UNAGI MAKI
Aal Réllchen
Fel rofl
Tk
KAPYO MAKI
Flaschenkiirbis Réllchen
Divied gourd strips roll
by ok
TORO TAEKL MAKI
Thunfish Réllchen mit Salzgemiise
Tuna roll with pickled vegetable

FwFH
HOREIL KAl
Hokki Muschel
Heokki Scallop
=

UNI

Seeegel

See urchin




XK S\ TEMPURA

Kb Fritierte Steingarnelen,Fisch
80 Y Ght und Gemiise 16.- €
TEMPURA Deep fried fish & vegetable
HRRED Fritierte Gemuse
o YASAL Deepr fried vegetable 10,- €
TEMPURA
82 M%Eifj o Fritierte Steingarnelen 17. €
TEMPURA Deep fried Schrimps s
— b
Ij o SALATE
- Sy AYFH Gemischte Salat 8. €
. MIX SALAD Mixsalad ’~
o Wiy & Meeresalgen Salat 7 €
" KAISO SALAD Marine plants salad >
- —
-
7T suppeN A R BEILAGE
PRI Misosuppe = Reis
20 MISOSHIRU  Sovbean soup 95 TA4A Rice 2,-€
o1 g \ ¥ Klare Briihe € 9% H—=U v Reis mit Knoblauch . €
SUIMONO Clear soup ’ A A Garlic Reis b
1L Dunkle . Gebratener Reis
72 AKADASHI Misosuppe € 97 Bedk Fried Rice ot
wlo 30 A Reisbiillchen
98 BIZE Y/l Rice ball 4,-€
- Reis in Suppe
99 IBHE Soup boiled rice €
— s
7t — DESSERT
a7 A4 A Kgeonr—w 5
101  GriinerTee Eis 104 Japanischer Reiskuchen § 5
Green tea icecream Japanese rice cake =,
TN—=2 T AL AD
INETT A A %o Gb
102 Azuki Bohnen Eis 105 Frische Friichte und Eis
Soja bean icecream Assorted fruit and
icecream
TN _ 1
103 Y Abi 106 ~ 7~~~ FLAMBE 15,-€
Frische Friichte . (ab 2 Personen)

Dieses Dessert ist nur geeignet fiir den Tisch am Teppan.



T 7D

60 BENEHE
TAGESMENU
40,-€

%H‘ i Vorspeise
SAKIZUKE Starter

Bl L5 SASHIMI

SASHIMI

BEX B HiihnerspieBe,gegrillt | &0 D = 7 D3 F i Bk
YAKITORI Spit-deep-fried chicken

- Fritierter Tofu mit .

“LOHE | - = z7 =
BIFE LI | SojasoBe EIDAIIRS TS,
AGEDASHI TOFU | \d  Deep-fried Tofu with light

i 3 Ser V{J!"’].-' Sauce N
= 4 m - :+ ].f \ -
%‘?)HE ) ﬁ = Gebratener Lachs mit THOBRHS ZINET

SAKE NO -E Teriyaki Solle
TERIYAKI s Salmon with Teriyaki sauce

% 7 ‘ SUSHI

SUSHI

T H—h DESSERT
% NUDEL

KEBIEA

ol TEMPURA UDON
62 KEbEIX
TEMPURA SOBA
& TAHHIEM
ZARU UDON
oy XAFIX
ZARU SOBA
65 Lromo—Ar

SHOYU RAMEN

Udon-Nudel Suppe mit fritierten Garnelen
Udon noodle with fried Prawn

Soba-Nudel Suppe mit fritierten Garnelen
Soba noodle with fried Prawn

Kalte Udon-Nudel
Cold Udon

Kalte Soba-Nudel
Cold Soba

RAMEN
Noodle

14,-€

5

14,-€

10,-€

10,-€

I.-€




201

202

203

204

205

206

210

211

212

213

214

T )T 47 APERITIF

vzl — 5cl
SHERRY
EF—k—}
MOJITO 0.181
Havana Club Soda Minze Rohrzucker Limette
T —=
MARTINI 5cl
EXTRA DRY
Hiif UMESHU
PFLAUMEMWEIN 5cl
Spirits flavoured with japanese plum
b skt
Taty= 0.751
PROSECCO BOTTER DRY ’
tap 0.21
PICCOLO FREIXENET BLACK BRUT '
Ny e H ZAHE REISWEIN
JAPANESE RICE WINE
EE— W - A
RAI]EBE‘RGER 03l 3-€ 216 Reiswein wgrm g.ml] 0271
Falibier Japanese rice wine
Local draft beer hot large
H IO
T KT — 031 3-€ 217 Reiswein warm Ic:lein 0181
Radler Japanese rice wine
hot small
GIH R
ASAHI 0331 4-€ 218 I““ﬂ“?““ 0.181
JAPANESE BEER apanese rice wine
cold
ST a— L E—i e B
CLAUSTHALER i
0.33] 4.-€ 219 Scl
ALKOHOLFREL Ja mnljff:srj:::i';flﬂsv irits
Non-alcolol beer f ’ ’ e
A E— L@
ERDINGER Reiswein kalt
0331 4.-€ 220 ; ] 0.181
WEISSBIER Japanese rice wine

White beer

cold

4.-€

3,50€

35,-€

10.-€

8,-€

6,-€

6, -€

6,-€

8,-€



nNIIA=rZ

WEISSWEIN FLASCHE
WHITE WINE BOTTLE

s e P I
251 MULL THURGAU 0.75l
MEISSEN TROCKEN

BT AN=TFTIA
CALIFORNIA
TURNSTONE

TROCKEN
=2
SANCERRE BLANC
FRANKREICH
TROCKEN
7Y
CHABLIS
FRANKREICH
TROCKEN

0.751

0.751

I
o
R

257 0.751

REILFRIA
ROTWEIN FLLASCHE
ROT WINE BOTTLE
h T N=TTA
CALIFORNIA
TURNSTONE
TROCKEN

301 0.751

BORDEAUX SAINT
-
303 EMILION TROCKEN 0.751

ARF—

WHISKY
WHISKY

A=y )
401 IR 4cl
SUPER NIKKA

30-€ 252
25.€ 254
40,-€ 256
40-€ 258
25-€ 302
40,-€
6,-€ 402
403

HSZ2B7A4Y
WEISSWEIN (;LAS
WHITE WINE GLASS

v AL A
MULL THURGAU 0.2l
MEISSEN TROCKEN

B Ry I G
SACHISISCHER
LANDWEIN
TROCKEN
AN T FN=TTA
CALIFORNIA
TURNSTONE
TROCKEN
[V A »ira—L
WEISSWEIN
SCHORLE
WINE FIZZ

0.21

JIAFRTA
ROTWEIN GLAS
ROT WINLE GLASS
YT FN=T 04
CALIFORNIA

TURNSTONE
TROCKEN

0.21

ity 1
COGNAC

H— iR P a

4cl
COURVOISIER

A

4cl
HINE V.5.0.P

6,-€

6,-€

5-€

€4,50



233

236

237

238

248

249

405

407

409

B A1)
ALKOHOLFREIE GETRANKE
Non-Alcohlic Beverage

AlLrrirya—A

ORANGENSAFT 0.2l
1 = S =
I T—-’_‘./’_L f\ 0.21
APFELSAFT
AT5A p 12
SPRITE 0.2]
o 7 B .:—}. 1.3
COLA 0.21
== 1,34
a—I 74 |k 0.2l
COLA LIGHT
Tt LLU! 021
FANTA ORANGE '
By —LES 0.21
BITTER LEMON '
Py —xz—) " 09
GINGLE ALE '
a—E—
KAFFEE
g—p —3
KAFFEE Tasse
TATVy Tasse
ESPRESSO
44 3
BB
ALKOHOLISCHE GETRANKE
Al 4l
SMIENOFF WODK A
T R
GRAPPA 4cl
TITE Y b

MALTESERKREUZ 4cl
AQUAVIT

3,-€

3.-€

2,50€

¥

2,50€

2,50€

2

2,50€

3j-€

3.-€

239

240

241

242

243

244

245

246

247

250

251

252

406

408

ARy g1

SPEZI 0.2l 3.-€
Mixed Cola with Ianta
= e
SORIC 0.21 3.-€
RN F—F—
APOLLINARIS 0251  2.50€
MINERAL WATER
GRUNER TEA I Tasse 2,50€
R A . R
CALPICO 03l 3.-€
FF T eisg—L
APFELSAFTSCHOLE 0.2 3.-€
Apple Soda
Bias |mAD
. .
URON TEA . -
BAELHAD i _
GRUNER TEA 0.3 5,-€
T EF
5 3 -
AR 0.25] 3.-€

LONG DRINKS

Vv h=wd .
0.31 6.-€
GIN TONIC ”
DA wH b= h
0.3 €
WODKA TONIC 3 6,-€
B Ry —F v _
i 0.31 5-€
CAMPARI ORANGE
P
BEEFEATER 4cl 3.-€
LONDON DRY GIN
Ko rl gl m—2
NORDHAUSER 4¢l 3.50€

DOPPELKORN

Ikonserviert 2mit Antioxidationsmittel Senthilt Phenylalaninquelle
4mit Farbstoff Scoffeinhaltig Ochininhaltig
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RESTAURANT OGURA

JAPANISCHE KUCHE




